ROSSO D’'ASIA VINO ROSSO PICCHIONI 150CL

PICCHIONI

Vino rosso, Picchioni, Lombardei, Italien

Jahrgang

Notizen

Begleitend zu

Vinifikation

Traubensorten
Alkohol

Format

2019

In der Nase ist er reichhaltig und vielschichtig, mit
Noten von reifen Beeren, Sauerkirschen, Unterholz,
Gewlirzen, Lakritze und der typischen balsamischen
Noten. Am Gaumen ist er robust, mit weichen
Tanninen, voll, und Uppig.

Wurstrisotto, Lammbraten, geschmortem oder
gediinstetem rotem Fleisch.

Der Most bleibt etwa 15 Tage lang in Kontakt mit den
Schalen, wird dann abgezogen und in gebrauchtes
Holz unterschiedlicher Grdsse gefiillt. Die Reifung
dauert etwa 12 Monate, danach wird der Wein in
Zementtanks gefillt und in Flaschen abgefulit.
Weitere 6 Monate Flaschenreifung.

Ughetta di Solinga, Croatina
14.5 %
150 cl


https://www.vergani.ch/rosso-dasia-vino-rosso-picchioni-150cl-8-picchioni.html
http://www.tcpdf.org

	Rosso d'Asia Vino rosso Picchioni 150cl

