BERTA GRAPPA OLTRE IL DILIDIA 70CL

Grappa (Barbera, Moscato), Berta, Piemont, Italien

Geschmack
Trocken Siss
Fruchtig / Weich Wiurzig / Herb
Leicht Schwer / Gehaltvoll

Notizen Dieser Grappa ist ein gelungenes Cuveé aus Grappa
di Barbera und Moscato, der Tradition entsprechend
diskontinuierlich gebrannt. Die Reifung erfolgt in
alten Marsalawein Fassern, welche dem Grappa ein
gelungenes Aroma verleihen.

Vinifikation In Marsalaweinfassern ausgebaut

Traubensorten Moscato, Barbera

Alkohol 43 %

Format 70 cl

BERTA

Im Monferrato, im Piemont, umgeben von einer hiigeligen Landschaft, ist die Distillerie Berta zu Hause.
Die Landschaft erscheint einem hier vollig unberihrt. Die Distillerie wurde 1947 von Paolo Berta
gegriindet. Im Jahre 2002 wurde ein grosszigiger Neubau mit Barriquekeller und neuen Stahltanks sowie
modernster Kommunikationstechnik eingeweiht. Wir kbnnen auf eine wunderbare, langjahrige und
freundschaftliche Zusammenarbeit mit Berta zurlickblicken. Als grossten Vertrauensbeweis schenkten
sie uns das Recht, als Generalimporteur inre Grappe in der Schweiz zu reprdsentieren.

http://www.distillerieberta.it
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