MIOLERA BARBERA D'ASTI DOCG SUPERIORE MURA MURA HK
150CL

Barbera d’'Asti superiore DOCG, Mura Mura, Piemont, Italien

Geschmack
Trocken Suss
Fruchtig / Weich Wirzig / Herb
Leicht Schwer / Gehaltvoll

Jahrgang 2019

Notizen Ein Barbera d’Asti DOCG Superiore, der sich durch

seine Eleganz und Komplexitat auszeichnet. Der
Wein wird auf sandigem Boden angebaut und

mura . o . . o
mura Uberrascht mit seiner Tiefe und gleichzeitigen

Unmittelbarkeit. Er 6ffnet sich mit Noten von Lakritz

4 und Teer, reifen Pflaumen, eingelegten Kirschen und

MIOLERA
endet mit Nougat am Gaumen.
- Vinifikation Ganzbeerengdrung mit Mazeration fur ca. 12 Tage,

Ausbau: 12 Monate in Barrique und Tonneaux
danach 12 Monate in 400L Tonfdsser. Weitere 6
Monate Flaschenreifung.

Traubensorten 100% Barbera

Alkohol 14.5 %

Format 150 cl

MURA MURA

Eine wunderbare Entdeckung an der Vinitaly 2022. Guido Martinetti und Federico Grom, die Griinder des
Gelati Multiunternehmens Grom, kauften sich nach dem Verkauf ihres Glace Imperiums an Unilever, 30ha
Land im Barbaresco, wovon 10ha mit Reben bestlickt sind. Dort Produzieren sie heute hochwertige
Barbarescos aus Einzellagen, welche hochsten Ansprichen gerecht werden. Weitere Weine wie Barbera
d’Asti oder ausgezeichnete Piemonte DOC runden das Angebot ab.

https://muramura.it/
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